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RELACAO ENTRE O
SOLO E NUTRIGAO
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'Relagéo entre o solo e nutricéo

Conceitos/de solo

‘- Engenharla CIVI| materlal escavavel que

perde sua reS|stenc1a i

A Arqueologla material - ho  -qual sse -
~encontram  registros de - civilizacbes e
orga‘hi‘“smos fOSSEIS-. '

K Geologla p,[oduto do lntemperlsmo fISlCO e e

/qwmlco dasrachas: L o matl 4 oo i

=8 Pedologla Camada viva que recobre 4
superﬂme 'da‘_ terra, '.....em evolugao‘
‘permanente por meio da alteragao das

_ rochas e de processos pedogenetlcos*‘

L5 comandados por agentes fisicos, biolégicos'
e eqU|m|cos : i "

o Agronomla I\/Ielo para o cresamento das
; plantas s L




Nutriaqc'i"o humana?

Dokuchaev (1846 - 1903)

"Pai da Ciéncia do solo"
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argilas e 6xidos
Desenvolvimento de |
agregados em
forma de blocos

Rocha nao intemperizada

R
s o TSR R gersua
dagisiee G e Clle e 10.000 . 100.000
Rocha intacta, né'o_. intemperizéd'a Tempo (anos) —> |
. Fatores de formacao do solo
, ~ Ativos ot e
) : Passivos gt
e Clima . - : le i
| e B : e Material de origem
: e Organismos | | a i .-}
. e -~ elemng.
e Relevo , Sl

Tipo/ texturado solo .
O tipo de solo, determina qual tipo de alimento

.. pode -selr .produzido na regiad {plaptia.~de
‘arvores/ graos/ criacao de animais). *

& Argiloso o e
e Arenoso: - T
e Textura média
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Mapa das Principais Classes de Solos do Rio Grande do Norte (Fontes: CPRM, 2010 e EMBRAPA, 2006).
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Preparodo solo ,
e Tornar o solo apto para o cultivo '-
- Fornecer e manter a fertilidade do solo :
_ . Manejo e conservacao do solo
| e Técnicas de conservacdo o
o Rotacaage cultura:... v 0 2 !
* 7. eiCoansorciode plantas .o ' .
r . /l :
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MOCGES DE SOLO
SN COMO ALICERCE DA
| PRODUCAO AGRICOLA

3" e B0

ELEMENTOS DA
NATUREZA E

PROPRIEDADES
DOS SOLOS

NYLE C. BRADY
RAY R. WEIL

GEPES

GRUPQO DE ENSING,
PESQUISAE EXTENSAQ
EM SOLOS - UFERSA
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2. COMPOSTAGEM
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Conceito de,compostagem i

Processo de decomposu;ao de materiais
‘orgdnicos i

Objetivo da compostagem @Q’ F
Transformar materiais orgdnicos em adubo

capaz de fornecer nutrientes que podem ser
absorwdos peiqs plantas -

Responsavels por fqzer o processo de

compostagem Gl e e |
/ SR e
® PI‘OCGSSOS fISICOS Orgcmlsmos

: ® Processos quimicos
® Processos biologicos: Fungos bdctenqs
larvas de insetos, minhocas =

-C—oIIeIa Acaros Nematdides Nemato:des Nematoides Protozoa

Araneae Chilopoda Scorpionida Hymenoptera Coleoptera
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Composi¢cdo.da compostagem

Materiais ricos em nutrientes

AT T

Plantas herbdceas = f
Restos de  alimentos-
(aparas de vegetais de
(frutas e verduras), restos

de alimentos cozidos, ~ |

-Esterco de animais

Materiais fibrosos =

V 4

V.

¥

Materiais com limitagdo para uso =

friiy kT

Serrapilheira

® Folhas secas

Gramas secas
Palhada de capim
Serragem de madeira

4 ﬁ '//Z/." ;
Proteina animal
Alimentos liquidos
Alimentos citricos -
Temperos fortes Alho e cebola

-—
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Func;oes da compostagem nos
S|stemas agrlcolas o '

~* Melhora as cqracterlstlcas qmmlcas e fisicas do

\Ssolo f B |
. EqUIllbI‘IO da nutrlgao do solo/ reflexo na
| produgqo de alimentos '

 Tempo de compostagem .
e 2. a4 meses, depende do mdterlql e |
amblente de compostqgem

s

Cufdados com a p||ha de compostagem i
. Umldade g - e
o Temperatutq_‘ S : . e
o Eprsigdooo 'éol e i
- e Proteger de anlmous P
. Revolver 7 e '
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SUBSTRATO/ SOLO/ (TERRA QUE SERA
PLANTADA A PLANTA)

Fungqo . .
e Local de mserc;ao da parte da planta que serd
o reprodu2|da SR it
. e local para desenvolvimento . raiz e
: sustentacdo da planta e o
& Fornecimento de nutrientes
o Fornemmento de qguq para plantq '

2 Carqcterlstlcas ) 2
L Capqmdqde de retenc;ao de qguq
e Boa aeragqo
o  Nutritivo : :
o De facil aqmsu;ao dlsponlbllldqde/custo

5 e Decomposicéo lentaa -
2 Composigao am Sl o
Parte nutricional . Parte estrutural
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RECIPIENTE PARA PLANTIO

L e P A Direto "
Bqndejq _ e

PARTE DA PLANTA USADA PARA PROPAGAR

/e Semente e D e
A=Chioulg: oy~ A e g

«=Hibrida » /=~ .5 L e i
—Trqnsgenlcq , Sl e (i

‘ —Dormenc:lo de sementes g

e Caule/rizoma
-Enxertia
~Alporquia
-Pré enrouzqmento

~

o Folha "% 0o s i ;
e Estruturas especiais
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e Qualidade sanitdria
¢ Irribquo/ qualidade da dgua
o Locql de permqnencm das mudas/protegao contra
"'—Sol pleno:- . 1 oo | e
-Chuva plena \ ' ' .
- -Vento '
+ - -Insetos "
Mo Aimais s
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* Escolhadolocal ; f 20

-

e Luminosidade

e Espaco para crescimento
da planta

e Espaco para
desenvolvimento das raizes

e Suporte para planta

e Plantio em consércio

llustracdo: Daniel Luis Mascia Vieira

fT_h'

Preparo do solo para plantio
e Abertura da
cova/berco/suco Z o
; e Adubacado
- Cuidadoscomamuda

e Sanidade da muda

e Aclimatagdo

e Hordrio de plantio

* [rrigacdo

e |dentificacdo e protecdo




5. Como cuidarde
plantas no dia adia
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Regar/lrrigar ' 22

e Sequeiro

e Aspersao

e Gotejamento
* Inundacdo

e Manual

Adubar R L

* Intervalo entre uma
adubacdo e outra

e Quantidade de adubo
utilizado

e Tipo de adubo utilizado

e Forma de aplicacdo

Controle de plantas
- danlnhas

e Controle Cultural

e Controle Mecdnico
e Controle Fisico

e Controle Quimico




* Controle de pragas e doencas ' 23
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CONTROLE CULTURAL

i
L
CONTROLE MECANICO
:  CONTROLE QUIMICO

—
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Produtos repelentes

vinagre
Pimenta
Alho
Cebola
Cravo
Canela

Produtos toxicos

Sulfato de cobre
Cal virgem

Nim

FUMO

Produtos asfixiantes

=i

e Oleo de cozinha
¢ Oleo mineral
e Detergente neutro

|

Outros tratos culturais

Poda

Tutoramento
Amontoa
Polinizagéo manual

24



Receltas

~

Extrato de nim

e 150 g de p6 de folha de nim

e 1L de agua

e |1 colher de detergente neutro
e 1 colher 6leo de cozinha

Extrato de Cebola alho e
pimenta

e 2 dentes de alho

e ', cebola roxa

e 1L de dgua

e | ardente

e 1 colher de 6leo de cozinha

e | colher de detergente neutro

e Tritura os materiais diluindo
em 1L de agua.

= Extrato de fumo com canela e cravo

e 25 g de fumo de rolo

e 1L de dgua

e 10 cravos

* 1 canela em pau

e 1 colher de 6leo de cozinha

e | colher de detergente neutro

e Tritura, deixa de molho por 12 horas
antes de aplicar.

25



.

»

%

Referencias

~ ©

Defensivos Agricolas Naturais

Uso e Perspectivas

Editofas Téonkbos

L

Adubacao
alternativa
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6. COMOE
QUANDO PODAR
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CONCEITODEPODA - -

oy

e

E uma mtervengqo felto na plqnta pqrq alterar seu
desenvolwmento natural, modlflcqndo forma e tamanho
além de equilibrar o cresmmento ea produgao de frutos

e,d.emous pqrtes.utlllzqvels das plantas. i

OBJ ETIVO

. Determlnar o tamanho da planta
“e Determinar o formato da plomta
e Induzir a produgdo‘ - v
o Promover a sqnldade dq pldnta

FRE L Ty

TIPS pEPODA. . ce i

| Tornar o formato. da plqnta funC|onc|I f0|0|I|tcmdo oS
tratos culturcus e favorecendo a pFodugae de produtos

- i . -
'T;-;;..

-'~dequulld0|de i e *

Equmbrqr o V|gor vegetatlvo e |ndu2|r a produgqo de
frutos - | |

A 5 ] SR

L Redu2|r o) numero de frutos parq que favorec;a o
desenvolwmento e qualldqde

1._ e

i %
» L
. ' - . 7 B b
5 \ r
L . L k
} ! 4 S -
» - . F] ¥ o

R’etlradq de partes quebrqdas mortas sem 't
funC|oan|dade ou doentes da plqnta

Eliminar todos os galhos finos da planta deixando
apenas a base para que surjam novas brotagées.

]
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FERRAMENTAS UTILIZADAS

el poda

~ Motossera

—T" . Al :

COM: .~ o g T
- e Tipo de poda :
~ e Tipo de plqntq

CUIDADOS COM A PODA

o Higienizar as ferrqmentas utilizadas
1
e Evitar a contommogao com potogenos

Serrqs de

| PERIODO DA PODA VARIA DE ACORDO

29

e Queima ou enterrar partes doentes retiradas da planta

_ e Evitar que os patégenos retornem para as plantas

‘sadias |
* Aplicar produtos antlsseptlcos no local do corte

° Trqtar o ferimento ewtcmdo a entrada de patdégenos

W —

™
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7. QUANDO E COMO
COLHER?

T

&




i 'P“LA}»ITAS COLFIIDAS EM PERIODO

32

IDENTIFICAR QUAL PARTE COLHER

//Z/'./
J Folhas R |
* Flores N e Composicéio
. FTULOS " nage & ~ ' nutricional, cuidados
o Railzes ey durante a colheita e
e Caule e S - cuidados pos colheita

A

PLANTAS DE COLHEITA PERENE
| Aquelas que apés atingirem o 'p@nté de

colheita fornecem material o ano todo, desde
q—u‘e_ manejadas.

'ESPECIFICO APOS DESENVOLVIMENTO DE S
ESTRUTURA/MATURAGAO/TEMPORADA

‘Aquelas que precisam de um tempo para &tingirem o)
ponto de consumo, pode ser o tempo até o fruto qtlnglr O

: r,,nqturqgao ou até desenvolver a parte que se busca
consumir.

o ETERMlNAc;Z\o DA EPQCAE COLH‘EITA

e Partes aéreas (Folhas Flores, frutos e caule) podem
- ter época de colheltq determlnqda pelo qspecto
visual.

¢ Partes subterraneas (raiz, rizoma, bulbo e tubérculo)
o ponto de colheita é determlnado pelo tempo.a &
partir do plantlo | ‘




PLANEJAMENTO DA COLHEITA i

o qunej&ménto da colheita . _
e Tipo de produto quanto a forma de consumo e
perecibilidade | |
* Hordrio de colheita
o nglenlzqgao !
. Embqlqgem o
e Métodos de conservagao _

' DESP’ERDI'CIO
7 ~Um dos maiores problemas da produgqo e dlstrlbmgao
- de a)amento atuahmente e i : -

° Icmos no processo de produgao e colheita ~- -

o Logistica precdria : o
‘& Redes de distribuicdo |nef|C|entes e coordenqdqs

_ pelo interesse econémico A

* Padrdo exigido pelos consumidores

REFERENCIAS ~ i1 0 i e

DOCUMENTOS
140

Perdas e Desperdicio de
Alimentos |

Hortaligas folhosas

L]
slobal”, resl oeda me primairn eemssiTe de HI31, S TS parrenis 8o Centnn A
Agmsegaor Liabel do lmper o Fundegas Mexandre de Luamea | FUMEG].
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Por que a destinuq&o corretd dos
residuos orgamcos domestlcos naoe
efetiva?

- L

e Falta de conhecimento (educagao) por parte da
. populacgéo sobrea importdncia e conpo é
bxecutado o processo de compostagem

L

e Pouca ofertd de coletd s..el'etiva;

e Dificuldade em alcqngar urﬁ"a mcuor V|c|b|I|dade
economlca |

° Custo de estrutura f|$|c0| de coletq trlagem e

} destlnagao -
7 |

Alternativas para destinacao

. \'-.-;,,

. qucerlqs com mstltuu;oes e ou agrlcultores
(mdmduous cooperatlvas qssocmgoes)

" e Destinacédo preprla mqnejo proprio desses’
" residuos (InICICItNCI sustentqvel)

. Composteira domestica
1
° Importqncm da destlnqgao correta dos residuos
orgcmlcos G e |

~

e Fonte de adubo orgqnlco para plantos caselras

fomwﬂ)

e Contribuicéo com a produgéo e qlime‘ntos‘.

W —

™
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HORTALCAS
e CASCA DE OVO

e PO DE CAFE

e RAIZES

e RESTOS DE FRUTAS
GRAOS

CARNES
e FRUTOS DO MAR

e LEITE E DERIVADOS

e GORDURA

e PLANTAS MEDICINAIS
ALHO

36

ALIMENTOS COZIDOS
e CEBOLA

e TEMPEROS
FRUTAS CITRICAS

SERRAGEM
e FOLHAS SECAS
e APARAS DE GRAMA
e SERRAPILHEIRA
CASCA DE ARVORES

Balde para composto
Faca furos nas laterais e no -
fundo do balde.

HBalde para composto
Faca furos nas laterais e no
fundo do balde.

Corte o meio da tampa.

- Balde para chorume
 Faca um furo [ateral para
nstalar a torneira.
Corte 0 meio da tampa.
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* 9.ORIENTAGOES PARA AS
FICINAS

ULINARIAS
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Orlentaqoes gerals

e Onde? As prqtlcas ocorrem no LATED o Laborqtorlo
de Tecnlcq Dietética do DENUT. =~ |
| _ 3

‘Quql a data e horcmo’-’ A data serd mformada no
inicio do semestre A pratica sempre dcontece das
14 as 18h, mas o laboratdrio estara aberto a partir
das 13 para que os membros dos grupos que .
“tenham dlsponlbllldqde neste hordrio possam
orgdnlzar as bancadas e fazer a mise-en- place
~ dos mgredlentes | '

=8 Qomo se vestlr pqrq entrqr no LATED’P Usar toucq
‘i‘:apato fechado, calga, jaleco, unhas curtas e sem

esmalte, mdos sem adornos e mqscara (quaﬁdo

| necesscmo)

-

Tarefus a serem desenvolwdas pelos
grupos

b

e Adicionar medidas caseiras nos ingredientes que

2 possuem gramatura e gramatura nqqueles que
possuem apenas medidas caseiras, de forma que
a descricdo dos: mgredlentes cantenha os dois
tipos de medlda L

‘.

- e Tirar fotos da preparacdo findliz}ada.,l

PRt
0

- e Ao final'da pratica os grupos deveréo: (1)
depositar os residuos na compostagem da horta,
(2) retirar todo o lixo produzido durante o preparo,
(3) lavar e guardar a louga utilizada..
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